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Alimentation Cuisine

CAP CUISINE

Se préparer au diplébme en 15 jours

PRE-REQUIS

Aucun pré-requis

OBJECTIFS

Organiser la production de cuisine
Réceptionner, contrbler et stocker les marchandises

Collecter 'ensemble des informations et organiser
sa production culinaire

Préparer et distribuer la production de cuisine

Préparer, organiser et maintenir en état son poste
de travail

Maitriser les techniques culinaires de base et réaliser
une production

Analyser, controler la qualité de sa production, dresser
et participer a la distribution

Communiquer en fonction du contexte professionnel

» . Artisanat CMA FORMATION
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TARIF
4 500 € nets de taxes

Possibilité de prise
en charge : nous consulter

DUREE

15 jours

&

PUBLIC

Tout public



CONTENU

Enseignement professionnel de la
pratique du CAP Cuisine (blocs de
compétences 1 et 2)

« RNCP38430BCO1
Organiser la production de
cuisine

« RNCP38430BC02
Préparer et distribuer la
production de cuisine

Voir le référentiel sur France

Compétences : https://Mwww.

francecompetences.fr/recherche/

rncp/38430

- des formateurs experts

« des plateaux techniques

K performants

CONTACTEZ-NOUS!

CMA Formation - Nantes

02 4018 96 96
fpc44@cma-paysdelaloire.fr
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METHODES ET
MOYENS MOBILISES

e Mises en situations pratiques

e Apports théoriques

E}IQ MODALITES

&

D'EVALUATION

Evaluation des acquis a I'entrée et en fin
de formation

MODALITESET
DELAIS D'ACCES

e Inscription et calendrier des formations
sur artisanatpaysdelaloire.fr

e Inscription jusqu'a 5 jours
avant le début de |la formation

e Quverture de la formation
avec 4 personnes minimum

ACCESSIBILITE

Pour les personnes qui rencontreraient des
difficultés issues d'un handicap, méme léger,
merci de nous contacter afin d'établir les
modalités d'accessibilité et d'adaptation

a la formation.

www.urmapaysdelaloire.fr/accessibilite-handicap
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